Kleiner Vorspeisensalat
6,20 €

Kleiner Gaesar's Salad
Blattsalat mit Caesar Dressing, Ei, geros- S [} i 0 @'
teten Kernen b ;p (2
und Crbutons

720 €
...................................................................... Unsere Suppen
Vitello Tonnato entnehmen Sie bitte
Rosa gegartes Kalbfleisch
mit wiirziger Thunfischcreme dem Tagesaushang
12,80 €

Kalt aufgeschnittenes Roastbeef
mit hausgemachter Sc. Remoulade
14,20 €
dazu Bratkartoffeln
16,90 €
Franzosischer Ziegenkase
unter der Honig-Mandel-Kruste mit
Couscous-Gemusesalat
& MarillenchutneyA&6H1J1M814.50
Klein 9,60 €
GroB 12,60 €
Hausgemachte Gemiisequiche
mit Krautercreme und Salatbeilage
Klein 8,20 €
GroB 12,20 €

Die Allergene kénnen auf Wunsch eingesehen werden.



Bunte Blattsalate
¢ mit Frachten, gerosteten Kernen und Croutons

9,80 €

WAHLWEISE MIT

Tranchen von der Kikok-Hahnchen-Brust
15,50 €

/ gratiniertem Ziegenkase mit
Mandel-Honig_KrusteAl-B,E,G,H,Jl-9,K,L,M,9
14,90 €

Angus-Beef-Streifen
1760 €

..............................................................................................................

Gegrillte Riesengarnelen?!-5£6/1-9KLMS
1760 €

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------

mit Balsamico-, Joghurt-,
Caesan- aden Pueisellieendressing

Die Allergene kénnen auf Wunsch eingesehen werden.



- BURGER & CO-

Pulled Pork Burger

Gezupftes Schweinefleisch aus dem

Buchenrauch in BBQ-Marinade mit

Coleslaw, Cheddarkase und Bacon®"%!5 . 10,50 €

Grilled Chicken Burger
Gegrillte Kikok-Hahnchenbrust, Salat, Cheddar Kése,
Tomatenpesto und Aprikosenchutney............ 11,60 €

Mihlen-Burger

200g hausgewolftes US Angus-Beef,

Romanasalat & BBQ-Sauce, mit

Cheddarkése und BaconX............cccooooervennnene. 12,60 €

Burger Special "El Gordo caliente”
200g Angus Beef, Jalapefos, Cheddar,
hausgemachte Salsa und Nachos*©.............. 12,90 €

Die Allergene kénnen auf Wunsch eingesehen werden.



Hauptspeisen

Hausgemachte Wildschweinbolognese
mit frischer Tagliatelle und Grana Padano-Spahnen ......19,90 €

Gebratener "Red Label” Lachs
auf sommerlicher Gemuse-Tagliatelle mit frischen Krautern
und Grana Padano-Spahnen 1990 €

Maishahnchenbrust aus dem Krauternest
mit gegrilltem Gemuse, Couscous-Salat dazu
hausgemachte Chutneys und Hummus 21,60 €

Schweinefilet Medaillons (180g) vom Eifler Landschwein
mit Champignon-Rahmsauce, Pfannengemiise
und Kroketten 23,50 €

Rumpsteak (200g) vom Black Angus Rind
mit Bratkartoffeln, Krauterbutter und Salat 25,70 €

Entrecote (250g) vom Black Angus Rind
mit Pfefferjus, mediterranem Pfannengemiise und
Krauterdrillingen 2990 €

U.S. Flanksteak (250g) vom Black Angus Rind
dazu SuBkartoffelpommes mit Cheddarcreme,
Jalapenos und Salat 32,40 €




Pesto Tagliatelle
mit frischem Rucola, Kirschtomaten und
Grana Padano-Spahnen..........ceeeeeeesene 14,80 €

SiiBkartoffel mit Feta gratiniert
mit sautierten Birnenspalten, gerosteten Kernen
und kleinem Caesar Salad........cmscsseeeesesesen 1590 €

VEGETARISCH

T
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/l/,/ / /
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Quinoa Bowl
mit gebratenen Gemusen, Rohkostsalat und
gerosteten KEIMEN ... 14,50 €

mit orientalischem Tomaten-Couscous, gebratenen
Gemusen und geschmorten Kirschtomaten............. 1450 €

=
<C
Couscous Bowl O
Eud
—

Champignonrahmsauce®** 2,50 €
Krauterjus 2,50 €
Pfeffersauce 2,90 €
Chili-Ol 1,50 €
Mojo 1,50 €
Krauterbutter® 1,00 €
AioliCCKL! 1,00 €
Krauterschmand®® 1,00 €
BBQ-Sauce!'?34 1,00 €
Mayo 0,30 €

Die Allergene kénnen auf Wunsch eingesehen werden. Ketc hu p 0 ’ 3 0 €



MUHLEN-KLASSIKER

/ Bergischer Doppekuchen

mit kleinem Salat und Krauterschmand?-6¢/1-9kLs 990 €
mit kleinem Salat und Raucherlachs?-8¢/1-9kL8 ... 15,60 €

Schnitzel "Wiener Art" (160g) vom Eifler Landschwein
mit hausgemachtem Kartoffelsalat............oo 12,50 €

Bergisches Krustchen.............. 15,20 €

Bergisches Wildragout
mit Serviettenkl6Ben und Rotkraut-Apfel-Salat

TRINKHILFEN

SiuiBkartoffelpommes

mit Cheddar-Jalapeno-Creme........eecceccevceereee 570 €
Kartoffel-Dipper

mit Mihlenmayo und hausgemachter Paprika Salsa.......5,70 €

Hausgemachter Hummus
mit Papadam-LinSENCIACKET ... 590€

Luftgetrockneter Schinken
mit Brot, Oliven und Ol..........ooeeeeeeeee

Gambas al Ajillo
Gegrillte Salzwasser-Garnelen in Knoblauch-0livendl
mit Pimientos und Brot ...

Die Allergene kdnnen auf Wunsch eingesehen werden.



Giin unsene Guofen van margen

IST MIR EGAL
Kleines Schnitzel "Wiener Art”
mit Pommes FritesAtxLo

ICH WEISS NICHT
Hausgemachte Hihnchen Nuggets

mit Bratkartoffelnt*¢! 750 €
IRGENDWAS
Pasta Bolognese*X¢ 750 €

EIS

ZUM NACHTISCH
- Vanille®®

Schokolade®®
Erdbeer®®
Stracciatella®®
Joghurt®®
Haselnusstt)!s
Zitrone®t®

Die Allergene kénnen auf Wunsch eingesehen werden.



Dessent

DESSERTSHOTS
taglich wechselnd fur ein sii3es Highlight nach
dem Essen oder einfach fiir zwischendurch
finden Sie in unserer Vitrine

(Die Allergene & Zusatzstoffe liegen tagesaktuell aus)

3,00 €

KLASSISCHE CREME BRULEE

mit Tonkabohnen26t
6,30 €

Sische Bengische W ARBEEGIES
von 14:30 Uhr bis 17:30 Uhr
Mit PUAEIZUCKET ...

wahlweise mit:
Kirschen 1,20 € / 1 Kugel Vanilleeis®® 1,20 € / Sahne 1€

\

Bergische Faffeetafel

(nur auf Vorbestellung, ab 6 Personen)
18,90 € pro Person

,Kaffedrenken met allem drom on draan”

Auf unserer Bergischen Kaffeetafel finden Sie
Rosinenblatz, Muhlenbrot und Brotaufstrich
in Form von Rubenkraut, Quark, Butter, Kase,
Knochenschinken, Blut- und
Leberwurst, sowie Milchreis mit Zucker und
Zimt, Kuchen mit Schlagsahne, dazu
backfrische Waffeln mit heiBen Kirschen¢ok!18

A

Die Allergene kdnnen auf Wunsch eingesehen werden.

So genieBen Sie die
Bergische Kaffeetafel richtig:
SOOOHOO
Die Schnitte Blatz bestreicht man
mit Butter und Kraut, dann folgt
eine fingerdicke Reisschicht und
darauf Zimt und Zucker nach
Belieben. Nach dieser Vorspeise
schmecken die Waffeln als
kleiner Zwischengang besonders
gut. Zum herzhaften Abschluss
gibt es Brot mit Butter und Quark
und/oder eine Schnitte Brot mit
Kéase, Wurst, Schinken.
Traditionell wurde der Kaffee in
einer Droppelminna serviert.

QOO
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EINE KLEINE AUSZEIT VOM ALLTAG

Afternoon Tea mit besonderen Kostlichkeiten, serviert auf
Etageren und begleitet von exzellentem Tee.
Sie erwarten kleine siiBe und herzhafte Snacks.
Ab 6 Personen buchbar.

auf %
Vorbestellung &

(AR
O

TEETRINKEN IST ALTMODISCH?
DANN HABEN WIR HIER ETWAS NEUES!

Versuchen Sie es doch mal mit unserem Tipsy Tea. Anstelle von norma-
lem Tee fullen wir die Teekannen mit leckeren Cocktails auf Eis. Dazu
gibt es stiBe und herzhafte Kostlichkeiten. Cheers!

Ab 6 Personen buchbar.

Tipsy Tea
2790 € p.P.

Tipsy Tea
& Unlimitiert %
. . 37,90 € p°P° "’{‘;7'

)



salziteffe

Lieber Gast,

wir bemuhen uns, nur Lebensmittel von hoher Qualitat und regionaler Her-
kunft zu verwenden. Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht
erhaltlich sind. Diese Zutaten oder Getranke haben wir aber flr Sie gekenn-
zeichnet. Sie sehen das an einer kleinen Zahl rechts oben. Diese Zahlen
der gesetzlich zugelassenen Zusatzstoffe haben folgende Bedeutung:

Nr. I mit Konservierungsstoft

Nr. 2 mit Farbstoff

Nr. 3 mit Antioxidationsmittel

Nr. 4 mit SGBungsmittel Saccharin
Nr. 5 mit SiBungsmittel Cyclamat
Nr. 6 mit SGBungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle
Nr. 7 mit StiBungsmittel Acesulfam
Nr. 8 mit Phosphat

Nr. 9 geschwefelt

Nr. 10 chininhaltig

Nr. 11 coffeinhaltig

Nr. 12 mit Geschmacksverstarker
Nr. 13 geschwarzt

Nr. 14 gewachst

Nr. 15 gentechnisch verandert

Die Allergene konnen auf Anfrage eingesehen werden.



