A

Innovation

Kleine GriRRe aus der Kuiche

Gepokelte Kalbszunge und Schwertmuscheln
Rote Bete aus der Asche | Bronzefenchel

Waller aus Badbergen
Schwarzwald-Miso | Rettich |

Kalbsmarkknochen
Makrele | junger Knoblauch | Liebstockel

Gegrilltes Rinderherz
saure Bohnen | Blumenkohl | Waldheidelbeeren

MexiKolner
Tomaten von Theo Frings | Eifler Chillis

Rehriicken “Koln 50668+

Kirschen aus dem Ahrtal
Radicchio | Original Beans “Edelweif3”

Halver Hahn
Alter Gouda | Graubrot | Réstzwiebeln

90 Euro 5 Gange (ohne Knochen, Rinderherz, Halver Hahn)
127 Euro 7 Gange (ohne Halver Hahn)
139 Euro 8 Gange

Das 7- & 8-Gange-Mend ist bis 20.30 Uhr bestellbar.

maximilian lorenz

restaurant



A

Tradition

Kleine Grif3e aus der Kuiche

Sylter Royal Auster
Pumpernickel | Gurken aus Mechernich | Schalotten

Rotbarsch aus der Nordsee
Blisumer Krabben| Speck | Petersilie

Rheinischer Gemuseacker
Fermentierte Champignons | Pumpernickel

Filet vom Kalb aus dem Miunsterland
Pilze aus Langenfeld | Mangold

Zitronen-Buttermilchsorbet

Flanke vom Rind ,,Gut Godenhaus*
Krauterbutter| Grillgemuse | gerduchertes Sylter Meersalz

Bolheimer Quark
Zwetschgen | Mohn

Halver Hahn
Alter Gouda | Graubrot | Réstzwiebeln

90 Euro 5 Géange (ohne Gemdse, Filet vom Kalb, Halver Hahn)
127 Euro 7 Gange (ohne Halver Hahn)
139 Euro 8 Génge

Das 7- & 8-Gange-Meni ist bis 20.30 Uhr bestellbar.

maximilian lorenz

restaurant



